
Semaine : du 19.10.26 au 25.10.26 
Menus susceptibles d’être modifiés selon les contraintes d’approvisionnement. 

 

Jour  DEJEUNER DINER 

Lundi 
19 octobre 2026 

Potage : Dubarry 
 

Palette provençale 
Frites 

 
Fruit 

Potage 
 

Feuilleté de poisson 
Salade de cèleri  

 
Yaourt  

Mardi 
20 octobre 2026 

Potage : semoule 
 

Emincé de bœuf aux champignons 
Purée butternut 

 
Tarte aux fruit 

Potage 
 

Tarte aux légumes  
Salade  

 
 Fruit 

Mercredi 
21 octobre 2026 

Potage : poireaux /pomme de terre 
 

Emincé de poulet à la crème 
Riz 

 
Crème aux œufs café 

Potage 
 

Saucisse de Toulouse  
Poireaux vinaigrette  

 
Eclair  

Jeudi 
           22 
octobre 2026 

Potage : courgettes 
 

Tête de veau sauce gribiche 
Pommes de terre / salade 

 
Fruit 

Potage  
 

Saucisse à l’ail  
Salade de carottes  

 
Riz au lait  

 
Vendredi 

23 octobre 2026 

Potage : lentilles 
 

Filet de limande meunière  
Brocolis / roestis 

 
Meringue Fruit rouge 

Potage  
 

Lasagnes ricotta épinard 
 

compote   

Samedi  
24 octobre 2026 

Potage : légumes 
 

Raclette 
Salade 

 
Fruit 

Potage  
 

Feuillète à la viande  
Salade  

 
 Yaourt  

Dimanche 
25 octobre 2026 

Potage : semoule 
 

Sauté de canard 
Pates 

 
Gâteaux basque 

Potage 
 

Pâté en croute 
Salade macédoine 

 
Tarte au flan 

 

         Nos viandes bovines, ovines et volailles sont issues de France et de l’Union Européenne. 

        Dérogations respectées sur prescription du médecin. 

     Attention : nos menus sont susceptibles de contenir des produits allergènes. Le registre des 
allergènes à déclaration obligatoire contenus dans nos plats est disponible sur demande. 


