
Semaine : du 31.08.26 au 06.09.26 
Menus susceptibles d’être modifiés selon les contraintes d’approvisionnement. 

 

Jour  DEJEUNER DINER 

Lundi 
31 

Potage : pois cassés 
 

Rôtis de dinde forestier 
Gratin de brocolis 

 
Fruit 

Potage 
 

Rollmops  
Pommes de terre  

 
Yaourt  

Mardi 
1 

Potage : Semoule 
 

Steak haché 
Frites / Carottes à l’ail 

 
Tarte myrtilles  

Potage 
 

Tarte aux légumes  
 

Salade  
Fruit   

Mercredi 
2 

Potage : Dubarry 
 

Lasagne bolognaise 
Salade 

 
Crème aux œufs chocolat 

Potage 
  

Croute jambon œufs  
 

Moelleux fruit  

Jeudi 
             3 

Potage : légumes 
 

Emincé de foie façon Bourguignon 
Spaetzles 

 
Fruit 

Potage  
 

Saucisse blanche grillé 
Taboulé  

 
Tarte clafoutis  

 
Vendredi 

4 

Potage : oignons 
 

Dos de colin sauce citron 
Salsifis persillés / croquettes 

 
Glace 

Potage  
 

Courgette farcie  
Riz  

 
Compote   

Samedi  
5 

Potage : légumes 
 

Cassoulet garnie 
 

Fruit 

Potage  
 

Omelette piperade  
Salade  

 
Yaourt   

Dimanche 
6 

Potage : asperges 
 

Bouchée a la reine 
Nouilles 

 
Tarte chocolat 

Potage  
 

Cervelas  
Salade de gruyère  

 
Beignet   

 

         Nos viandes bovines, ovines et volailles sont issues de France et de l’Union Européenne. 

        Dérogations respectées sur prescription du médecin. 

     Attention : nos menus sont susceptibles de contenir des produits allergènes. Le registre des 
allergènes à déclaration obligatoire contenus dans nos plats est disponible sur demande. 


