
Semaine : du 27.07.26 au 02.08.26 
Menus susceptibles d’être modifiés selon les contraintes d’approvisionnement. 

 

Jour  DEJEUNER DINER 

Lundi 
27 

Potage : légumes 
 

Cuisse de poulet à l’américaine 
Trio de légumes anciens 

 
Fruit 

Potage 
 

Poisson à la provençale 
Semoule 

 
Yaourt 

Mardi 
28 

Potage : flocons d’avoine 
 

Colet fumé 
Duo de crudités 

 
Mille-feuille 

Potage 
 

Cervelas 
Poireaux vinaigrette 

 
Fruit 

Mercredi 
29 

Potage : courgettes 
 

Quenelles de foie 
Salade / pommes de terre rissolées 

 
Tarte clafoutis abricot 

Potage 
 

Bibeleskæs / Munster 
Pommes de terre vapeur 

 
Crème dessert 

Jeudi 
             30 

Potage : légumes 
 

Emincé de bœuf au paprika 
Brocolis / frites 

 
Fruit 

Potage 
 

Tomate farcie 
Coquillettes 

 
Yaourt 

 
Vendredi 

31 

Potage : semoule 
 

Poisson pané 
Pommes de terre vapeur / épinards 

 
Glace 

Potage 
 

Haut de cuisse grillé 
Salade champignons 

 
Compote 

Samedi  
1 

Potage : asperges 
 

Crépinette sauce échalotte 
Purée 

 
Fruit 

Potage 
 

Toast façon tarte flambée 
Salade 

 
Yaourt 

Dimanche 
2 

Potage : champignons 
 

Veau marengo 
Pâtes 

 
Carrée poire 

Potage 
 

Jambon / melon 
 

Brownie 

 

         Nos viandes bovines, ovines et volailles sont issues de France et de l’Union Européenne. 

        Dérogations respectées sur prescription du médecin. 

     Attention : nos menus sont susceptibles de contenir des produits allergènes. Le registre des 
allergènes à déclaration obligatoire contenus dans nos plats est disponible sur demande. 


