
Semaine : du 29.06.26 au 05.07.26 
Menus susceptibles d’être modifiés selon les contraintes d’approvisionnement. 

 

Jour  DEJEUNER DINER 

Lundi 
29 

Potage : LEGUMES 
 

Roti de veau chasseur 
Choux de Bruxelles  
 Pommes dauphine 

 
Fruit 

Potage 
 

Mousse de thon 
Salade de tomate 

 
 

Yaourt nature sucré 

Mardi 
30 

Potage : VERMICELLE 
 

Roti de dinde et rôti de porc froid 
Duo de crudité / chips 

 
Tarte 

Potage 
 

Tarte bolognaise 
 

Salade 
Fruit 

Mercredi 
1 

Potage : OIGNONS 
 

Couscous garni 
 

Crème aux œufs fleurs d’orange 

Potage 
 

Saucisse paysanne 
Garniture de légumes 

 
Semoule au lait 

Jeudi 
            2 

Potage : LEGUMES VERTS 
 

Langue de bœuf sauce piquante 
Purée 

 
Fruit 

Potage 
 

Melon / jambon 
 

Brownie 

 
Vendredi 

3 

Potage : DUBARRY 
 

Bouchée du pêcheur 
Riz 

 
Coupe de glace 

Potage 
 

Tomate farcie 
Coquillettes 

 
Compote 

Samedi  
4 

Potage : ŒUFS 
 

Paupiettes de bœufs 
Haricots verts persillés / roestis 

 
Fruit 

Potage 
 

Friand 
Salade 

 
Yaourt 

Dimanche 
5 

Potage : LEGUMES 
 

Poitrine de veau 
Nouilles 

 
Carré bavarois fruits rouges  

Potage 
 

Fromage de tête 
Salade de cèleri 

 
Beignet 

 

         Nos viandes bovines, ovines et volailles sont issues de France et de l’Union Européenne. 

        Dérogations respectées sur prescription du médecin. 

     Attention : nos menus sont susceptibles de contenir des produits allergènes. Le registre des 
allergènes à déclaration obligatoire contenus dans nos plats est disponible sur demande. 


