
Semaine : du 15/06/26 au 21/06/26 
Menus susceptibles d’être modifiés selon les contraintes d’approvisionnement. 

 

Jour  DEJEUNER DINER 

Lundi 
15 

Potage : légumes 
 

Hachis parmentier - Salade 
 

Fruit 

Potage 
 

Terrine de poisson 
Macédoine de légumes 

 
Yaourt 

Mardi 
16 

Potage : vermicelle 
 

Jambon grillé 
Duo de crudité / chips 

 
Tartelette fruits 

Potage 
 

Tarte au thon  – Salade 
 

Fruit 

Mercredi 
17 

Potage : flocons d’avoine 
 

Cuisse de poulet marinée 
 sauce barbecue - ratatouille 

 
Glace 

Potage 
 

Œufs durs à la florentine 
 

Eclair 

Jeudi 
18 

Potage : asperge 
 

Rognons de bœuf moutarde 
Purée 

 
Fruit 

Potage 
 

Croque-monsieur 
Salade 

 
Yaourt nature sucre 

 

 
Vendredi 

19 

Potage : œufs 
 

Chipolatas / saucisse blanche 
Concombre / taboulé 

 
Sundae 

Potage 
 

Boulettes de bœuf 
Coquillettes 

 
 

Compote 

Samedi  
20 

Potage : semoule 
 

Roti de porc cajun 
Haricots blancs à la tomate 

 
Fruit 

Potage 
 

Toast façon tarte flambée 
Salade 

 
Yaourt 

Dimanche 
21 

Potage : champignons 
 

Veau à l’ancienne 
Riz 

 
Tarte citron meringue 

Potage 
 

Mousse de canard 
Salade de betterave 

 
Moelleux aux fruits 

 

         Nos viandes bovines, ovines et volailles sont issues de France et de l’Union Européenne. 

        Dérogations respectées sur prescription du médecin. 

     Attention : nos menus sont susceptibles de contenir des produits allergènes. Le registre des 
allergènes à déclaration obligatoire contenus dans nos plats est disponible sur demande. 


