
Semaine : du 8.06 au 14.06.2026 
Menus susceptibles d’être modifiés selon les contraintes d’approvisionnement. 

 

Jour  DEJEUNER DINER 

Lundi 
8 

Potage : légumes 
 

Spaghettis carbonara /parmesan 
 
 

Fruit 

Potage 
 

Poisson pané 
Pomme de terre 

Salade / sauce tartare 
 

Yaourt 

Mardi 
9 

Potage : flocons d’avoine 
 

Choucroute  
Palette / pomme de terre vapeur 

 
Tarte aux fruit 

Potage 
 

Tomates farcies macédoine 
Jambon 

 
Fruit 

Mercredi 
10 

Potage : semoule 
 

Pain de viande 
Frites / choux de Bruxelles 

 
Crème aux œufs caramel 

Potage 
 

Bouchées aux champignons 
Salade 

 
Timbale de glace 

       Jeudi 
11 
 

Potage : Dubarry 
 

Tripe mode de Caen / purée 
 

Fruit 

Potage 
 

Saucisse noire et de viande 
Taboulé 

 
Riz au lait 

 
Vendredi 

12 

Potage : légumes verts 
 

Cabillaud sauce curry 
Semoule / haricots verts persillés 

 
Pêche melba pâtissière 

Potage 
 

Raviolis 
 

Compote 
 

Samedi  
13 

Potage : champignons 
 

Palette à la diable 
Salsifis / roëstis 

 
Fruit 

Potage 
 

Omelette 
Salade de carottes 

 
Yaourt 

Dimanche 
14 

Potage : Oeufs 
 

Sauté d’agneau 
Pâtes 

 
Gâteaux mandarine 

Potage 
Assortiment de charcuterie 

Salade de gruyère  
 

Tarte pommes 

 

         Nos viandes bovines, ovines et volailles sont issues de France et de l’Union Européenne. 

        Dérogations respectées sur prescription du médecin. 

     Attention : nos menus sont susceptibles de contenir des produits allergènes. Le registre des 
allergènes à déclaration obligatoire contenus dans nos plats est disponible sur demande. 


