
Semaine : 1.06 au 7.06 2026 
Menus susceptibles d’être modifiés selon les contraintes d’approvisionnement. 

 

Jour  DEJEUNER DINER 

Lundi 
1 

Potage : légumes 
 

Spaghettis à la bolognaise 
Salade verte 

 
Fruit 

Omelette aux lardons 
 

Brocolis 
 
 

Yaourt 

Mardi 
2 

Potage : vermicelles 
 
 

Pot au feu et ses légumes 
 
 

Tartes aux fruits 

Poisson blanc maraichère 
 
 

Gratin de courgettes 
 
 

Eclair 

Mercredi 
3 

Potage : lentilles 
 

Sauté de veau à l’Italienne 
Polenta 

 
Tiramisu 

Saucisse blanche 
 

Haricots verts persillés 
 

Fromage blanc aux fruits 

Jeudi 
4 

Potage : légumes 
 

Quenelles de foie 
Pommes de terre rissolées / salade 

 
Fruit 

Terrine 
 

Salade de cèleri 
 

Semoule au lait 

 
Vendredi 

5 

Potage: soupe Dubarry 
 

Fisch and chips 
Epinards/ pommes de terre vapeur 

 
Coupe de glace 

Jambon 
 

Poireaux vinaigrette 
 

Compote 

Samedi  
6 

Potage : asperges 
 

Cuisse de poulet 
Tomates provençales 

Frites 
 

Fruit 

Feuilleté au fromage 
 

Salade 
 

Yaourt 

Dimanche 
7 

Potage : semoule 
 

Emincé de bœuf aux oignons 
 

Purée de légumes 
 

Forêt noire 

Viennoise 
 

Salade coleslaw 
 
 

Petit pot glacé 

 

         Nos viandes bovines, ovines et volailles sont issues de France et de l’Union Européenne. 

        Dérogations respectées sur prescription du médecin. 

     Attention : nos menus sont susceptibles de contenir des produits allergènes. Le registre des 
allergènes à déclaration obligatoire contenus dans nos plats est disponible sur demande. 


