
Semaine : du 23 février au 01 mars 2026 
Menus susceptibles d’être modifiés selon les contraintes d’approvisionnement. 

 

Jour  DEJEUNER DINER 

Lundi 
23 février 

Potage de légumes 
 

Sauté de porc à la moutarde 
Salsifis – Pommes de terre 

 
Fruit 

Potage 
 

Œufs durs florentine 
 
 

Liégeois aux fruits 

Mardi 
24 février 

 

Potage aux vermicelles 
 

Pot au feu de bœuf et ses légumes 
 

Beignet 

Potage 
 

Tarte au thon 
Salade 

 
Fruit 

Mercredi 
25 février 

Potage aux courgettes 
 

Cuisse de poulet rôti 
Frites – Haricots plats 

 
Crème aux œufs au café 

Potage 
 

Poireaux au jambon 
Riz 

 
Mille-feuille 

Jeudi 
26 février 

Potage à la semoule 
 

Sauté de veau osso-bucco 
Nouilles 

 
Fruit 

Potage 
 

Escalope viennoise 
Poêlée de légumes 

 
Yaourt velouté 

 
Vendredi 
27 février 

Potage aux légumes verts 
 

Lasagne de la mer 
Salade 

 
Mousse diplomate 

Potage 
 

Mousse forestière 
Coleslaw 

 
Compote 

Samedi  
28 février 

Potage Vicky 
 

Lentilles cuisinées 
Saucisse de Montbéliard 

 
Fruit 

Potage 
 

Toast façon tarte flambée 
Salade 

 
Novly caramel 

Dimanche 
1 mars 

Potage aux œufs 
 

Bouchée à la reine 
Tagliatelles 

 
Tropézienne 

Potage 
 

Salade vigneronne garnie 
 

Tarte aux pommes 

 

         Nos viandes bovines, ovines et volailles sont issues de France et de l’Union Européenne. 

        Dérogations respectées sur prescription du médecin. 

     Attention : nos menus sont susceptibles de contenir des produits allergènes. Le registre des 
allergènes à déclaration obligatoire contenus dans nos plats est disponible sur demande. 


